
 

 
 
 
 
 
Coco Tara Filet Coco-Voodoo 
 
Zutaten: 
1  Stck. Kalbs- oder 2 Schweinefilet 
1 EL Oregano 
2  EL Butter 
3  TL  Curry 
1  handvoll frische Champignons 
1  EL  Coco Tara Cream of Coconut 
Je ½  TL  Tabasco und Chilipfeffer 
Salz 
Pfeffer  
Kardamom 
 
Zubereitung: 
Filets mit Salz, Pfeffer, Kardamom, Oregano einreiben. In der Pfanne Butter erhitzen 
und Fleisch scharf anbraten. Champignons in Sahne verrühren, Coco Tara Cream of 
Coconut unter das Fleisch mischen. Bei geringer Hitze zugedeckt schmoren lassen. 
Scharf mit Curry, Tabasco und Chilipfeffer abschmecken. 
 
 


